N°21 IC NB
Boulette agneau sce Or|y A : PORTION ADULTES B : PORTION ENFANTS
Réutilisable | Composition pour portion : | Calibre | Calibre
Des restes | 100 A B
H.O 4, P.C | Composants:
Boulette agneau 30g 15 KG
Ref : 73241
Tomate concentré 5/1 1B.1/2
oignon 2.500kg
carotte 2 kg
céleri branche 0.500kg
tomate pelée 5/1 1B.1/2
huile de tournesol 1L
farine 1 KG
LIPIDES | GLUCIDES | PROTIDES | CALORIES i o
A vin blanc cuisine 1L
thym/laurier 0.025KG
B sel fin 0.030KG
Présence d’allergénes poivre gris moulu 0.010KG
Gluten x | Fruits a coque sucre 0.075KG
Crustacés Céleri X D , ti .
CEufs Moutarde ecoration :
Poissons Sésame
Arachides Anh. Sulfureux, sulfites X
Soja X | Lupin
lait Mollusque

R | ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




N°299 IC NB
HaChiS Pa rmentier A : PORTION ADULTES B : PORTION ENFANTS
Réutilisable | Composition pour portion : | Calibre | Calibre
Des restes | 100 A B
H.O 4, P.C | Composants:
Boeuf ou canard 13 kg
Emmental rapé 2 kg
lait 2 écrémé 8L
creme fraiche épaisse 3L
margarine 2 kg
carotte 1 kg
oignon 2 kg
poireau 1 kg
sel fin 0.030kg
LIPIDES | GLUCIDES | PROTIDES | CALORIES
A muscade moulue 0.010kg
poivre gris moulu 0.010kg
B bouquet garni 0.020kg
Présence d’allergénes purée pdt flocons 6 kg
Gluten Fruits a coque vin blanc cuisine 1L
Crustacés Céleri X Décoration :
CEufs Moutarde €co .
Poissons Sésame
Arachides Anh. Sulfureux, sulfites X
Soja Lupin
lait Mollusque

R | ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




N°320 IC NB
B@ Uf maroca | ne A : PORTION ADULTES B : PORTION ENFANTS
Réutilisable | Composition pour portion : | Calibre | Calibre
Des restes | 100 A B
H.O 4, P.C |Composants:
Sauté de boeuf 16 KG
Fond brun 0.500KG
Tomate pelée 5/1 3U
Poivron laniere surg 2.500KG
Pois chiche 3/1 2U
Cumin 0.002KG
Cayenne 0.001KG
spigol 0.001KG
Sel gros 0.010KG
LIPIDES | GLUCIDES | PROTIDES | CALORIES )
A Tomate concentré 5/1 1U
Décoration :
B
Présence d’allergenes
Gluten x | Fruits a coque
Crustacés Céleri X
CEufs X | Moutarde
Poissons Sésame
Arachides Anh. Sulfureux, sulfites
Soja Lupin
Lait x | Mollusque

R | ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




N°388 IC NB
RO uga i I Ie A : PORTION ADULTES B : PORTION ENFANTS
Réutilisable | Composition pour portion : | Calibre | Calibre
Des restes | 100 A B
H.O , P.C |Composants:
Saucisse de Toulouse 17 kg
Piment vert 0.250kg
tomate 6 kg
oignon 3 kg
Huile colza 2L
Sel gros 0.030kg
poivre gris moulu 0.010kg
gingembre 0.200kg

LIPIDES | GLUCIDES | PROTIDES | CALORIES
A
B
Présence d’allergenes
Gluten Fruits a coque
Crustacés Céleri X
CEufs Moutarde
Poissons Sésame
Arachides Anh. Sulfureux, sulfites X
Soja Lupin
lait Mollusque

Décoration :

R | ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




