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RADIS - BEURRE Composition pour..1 portion

Prâsentation en: Aqf ielte

æMPOSANTS

DECORATION

RADIS

BEURRE I gr

Rfuflbation
dæ rcstes
HO. PC

OUI

+
NON

CALIBRAGES

A B C

00 grI

1p

120 gr 140 g

1p 1 p.næt I.'Es ncÉt
A 6gr 3sr 7Qc

B 6qr 3sr 70c
c 6gr 3gr 70c

pRÉseruce D'ALLERGËNES
Reglemeot uE 1169/2011

Produit Date

Gtuten

CrUstaces

&ufs
Porssons

ir3çhrçJg5

Sora

!a'

Fruits à cooue

Céleri

It4outarde

Sôcenro

Anh 5glfLlrgux. suffilg5

Lu clt
l.lcli usi Jes

ASSAISONNEMENT EN CHANE . AU(



A : PORTION ADULTES      B : PROTION ENFANTS 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 

 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten X Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde X 

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites X 

Soja  Lupin  

lait X Mollusque  

 

Réutilisable 

Des restes 

H .O     P.C 

 

Composition pour 10 

portions : 

blé 

poivron 

tomate 

mais 

jambon en dés 

emmental en dés 

ciboulette 

vinaigrette 

 

 

 

 

 

Décoration : 

Ciboulette 

Salade feuille 

olive 

Calibre 

A 

0.800kg 

0.100kg 

0.100kg 

0.100kg 

0.120kg 

0.120kg 

Pm 

20cl 

 

 

 

 

 

 

Pm 

10 

10p 

Calibre 

B 

 

N°97 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Salade de blé 



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait  Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
10 
Composants : 
Pastèque 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Décoration : 
 
 

Calibre 
A 

 
2kg 
 

Calibre 
B 
 

 
 

N°170 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Pastèque 



IC NB

PO['îI'IE DE TERRE - CERVELAS

3gr 13 gr 90c

1

RfuËÀation
rhc 1s51€s

HO. PC.

Composition pour.l portion
Prâsentation en : Ray.ier:.....

POMME DT TERRE EN RONDELL

CERVELAS EN RONDELLES

sAucE PERSTLLADE (410)

DECORATION

SALADE (feuit le)
CORNICHONS EN RONDELLES

(pièce)
PERSIL HACHE (pinèees)'

æMPOSANTSV
NON

NON

il0N

NON

NON

NON

V
OUI

NON

NON

NON

NON

NON

CALIBRAGES

A B C

80 9r
l0 gr

15 9r

1

1

1

80 gr
20 gr

15 gr

1

1

I

80 gr

30 gr

15 gr

i
1

1

&6

,r

â + ASSAISONNEMENT EN CHANE N



IIACEDOINE - TOI4ATE

hf Bz I c

tflrtEs )^ltrs
A tgr 15 gr l0 gr t90c

B

Composition pourJ. portion

Prêsentation en : Assiette..

m'4POSAtITS

MACEDO I NE

T0MATE en QUARTIERS (3)
MY0NNATSE (401)

DECORATION

SALADT (feuille)
0EUF (rondel le)
0LIVE (pièce)

c

cat
âDdua

en

OUI

NON

NON

NON

NON

NON

Rfufleation
rb< rc5tcs
HO. PC.

NON

NON

NON

NON

NON

NON

CALIBRAGES

A B C

70 9r
20 gr
15. gr

I
1

UE
jl

I

ASSAISONNEMENT EN CHANE



245

LENTILLES A t'ATSACTENNE Rfullàation
ôs cstes
HO. PC

REPRESENTÀTION DU CALI

1 1gr 200c
280c

Composition pour 1 portion

Prêsentatron en' Assiette

LENTILLES CUITES

CERVELAS RONDELLES

CORNTCHONS RONDELLES

OIGNONS EMINCES

VINATGRETTE

SALADE (feuille)
TOMATE en QUARTfERS

PERSIL HACHE (pincée)

COMPOSANTS

DECORATION

NON

NON

NON

NON

OUI

OUI

OUI

NON

NON

NON

NON

NON

ASSAISONNEMENT EN CHANE : AUCUN

CALIBRAGES

A B

40 9r
20 gr
10 gr
10 9r
10 gr

1

1

1

60 gr
30 gr
15 gr
10 gr
10 gr

1

,|

1

I
IIIIIrl

IIttI
ËtII



NN
NB

I/IAOUEREAU VIN BLANC

Ie

#t

en fa

t

sonnement
brication

v'

Mtit

PRÉSENGE D.ALLERGÈNES
uE 1169/2011

Dfu

Gluten

Crustaces

Gufs
Poissons |,
Arachides

Sola

I ail

Frurts a coque

Célen

Moutarde I
Sèsame

Anh. sulfureux. sullrtes r- -

Luprn

Molkrsorrcs
ASSAISONNEMENT EN CHANE AUCUN

uPtIxs IrORES

A 12gr 9gr ogr I 30c

B 1Bq r 1 4qr 0qr 270c
c

Composition pour I portion

Prâsentatron en: Assiette

æMPOSANTS

MAQUEREAU - fi I et de 25gr

DECORATiO N

SALADT (feuille)
CITRON CANNELE (ronde11e)

CORNICI{0N (rondeile)
PERSIL HACHT (pincée)

NON

NON

NON

NON

NON

Rftrflbation
rbs 1g5[es

r-r.o PC.

OUI

NON

NON

NON

NON

CALIBRAGES

A B C

2

1

I
I

I

3

t
1

1

I



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque x 

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait  Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
 
Composants : 
Lentille verte 
Noisette hachée 
Persil sachet 
Pomme granny Smit 
 
 
 
 
 
 
Décoration : 
 

Calibre 
A 
 

0.6 kg 
0.01 kg 
0.02 kg 
0.2 kg 
 
 
 

Calibre 
B 
 

 
 

N°433 IC NB10 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Salade lentille s à la pomme 

granny Smit 



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PORTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 

 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait  Mollusque  

 

Réutilisable 

Des restes 

H .O     P.C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Composition pour portion : 

 

Composants : 

 

 

Mélange de tomates 

anciennes 

 

 

 

 

 

 

 

 

Décoration : 

 

 

 

Calibre 

A 

 

 

 

 

10 kg 

Calibre 

B 

 

 

 

N° 628 IC NB 100 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Salade de tomates anciennes 


