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I assnrsoNNEMENT EN cHATNE AUCLIN

Compositron pou r .1 port iorr

Prêsentation un AssjeLte

MMPOSANTS

CELIRI RAVE

SAUCE REMoULADE (402)

DECORATIO N

SALADE (feui11e)

IOMATE (rondel 1e)

PERSIL HACHT (pincée)

Rfuflbation
des restes

l-r.o. PC.

NON

NON

NON

NON

++

NON

NON

NON

NON

NON

NON

A B

FH'lrtq uPrDEs ln rrrrn{cnnrs
A. 0 12 grl 4 qrl teoc
B 0 1s qrl o qrl tooc
c n ?o orl t nJ 21fic



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait  Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
10 
Composants : 
Pastèque 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Décoration : 
 
 

Calibre 
A 

 
2kg 
 

Calibre 
B 
 

 
 

N°170 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Pastèque 



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri x 

Œufs x Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait  Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
 
Composants : 
 
Betterave en cube 
Céleri branche 
Champignon de paris 
Jambon blanc 
Œuf dur 
 
 
 
Décoration : 
Feuille de salade 
persil 

Calibre 
A 
 

 
0.400KG 
0.300KG 
0.300KG 
0.200KG 
5 U 
 
 
 
 
10 U 
0.050KG 
 
 
 
 

Calibre 
B 
 

 
 

N°236 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Betterave bigarrée 



RI LLETTES Composition pour.L portion

Prâsentatron en : Ass.ie.tte

æMPOSANTS

DECORATION

SALADE (feuille)
POIVRE VERT

RILLETTTS

Rfuflbation
drs estcs
r-to. PC.

+
NON NON

NON NON

OUI NON

Mutc

CALIBRAGES

A B c

30 9r

lgr
1

40 gr

1gr
1

50 gr

lgr
Isonremnt

brication :

masluetoesftrrcæ :,run-s

A 6 erl 12 srl 0 140c

B serl us'l o 190c

c 1o qrl 22 qil o 24Ac

Gerblt
Cnrstæ6s

Gufs
R*twrs
Aractfrleo

Soit
Leit

Fruib à coqræ

Céled

lfoutardo

Sôsame

Anh. gifrrerlç cfnb$
Lupn

Mollusques
ASSAISONNEMENT EN CHANE UN



OEUF - TOI'IATE

N' 356

ASSAISONNEMENT EN CHA.INE

IC

t \' t.

pnÉseNcc o'lLt-ERgtËruËs
Eagt .n.'Ê tÆ 7lag/eo11

Muit Oata

en
sonnemen
bricatio n Glulen

Cruslacés

Quls
Porssons

Arachrcles

Sola

Lail

.(

Fruils â coque

Célen

Moutarde .t
Séæme

furh. zulfureur. suttites à
Luprn

i,lollusques
AUCUN

Composition pou r..1 portion

Prâsentation en : Assi ette

OOMPOSANTS

OTU F

DEMI TOMATE

MAY0NNATST ( 401 )

DECORATIO N

SALADT CIStLtt (feui 1 1e)

OLIVT

C0RNICHON (rondel1e)

Rfirdbation
deq lggtes

HO PC.

NON

NON

NON

OUI

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

CALIBRAGES

A B C

r/z
60 gr

15 gr

I

r/o
1

I
60 gr

15 gr

I
r/a
I

l.'lwrE UPID€S

A 3gr 18 gr 2gr lBOc

B 6gr 2L gr 2gr 22k.
c



35 I ll I

CONCOI'IBRE V I NAI GRETTE

:!1

CALIB R AGES

A B C

60 gr

1

2

1

B0 gr

1

2

1

100 gr

I

I

1

ASSAISoNNEMENT EN CHANE :VINAIGRETTE('{08)

ffi '!.i'
f}'.+

qr'/ !'::rr/). UE : : 3a 2a' '

Date

PFIESENCE B'ALLERGENES

Produtt

safen a
sonnement
brication:

It .'s
ra:sî^i

/
*

EttcuE r,fiÉsPf(nn:s uPloEs

A 0 0 2gr 10c

B 0 0 3gr 15c

c 0 0 4gr 20c

Composition pour .1 portion

Prêsentatron en : Ravie.r:

COMPOSANTS

0NCOMBRt non DEG0RGE

DECORATIO N

TREVIST ou LAITUE( feui I I e )

TOMATE ( dès )

PERSIL (bouquet)

Rfuflbation
dpq restcs

r-to. PC.

OUI NON

+

NON

NON

NON

NON

NON

NON



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten X Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs X Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait X Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H. O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
 
Composants : 
Pâtes farfalle 
Melon 
Tomate cerise 
Basilic botte 
Mozzarella 
Jambon sec 
Olive noire 
Jus de citron 
Huile olive 
 
Décoration : 
 

Calibre 
A 
 

0.500KG 
0.500KG 
0.060KG 
1 U 
0.300KG 
0.200KG 
0.100KG 
0.004L 
0.008L 
 
 
 
 
 
 

Calibre 
B 
 

 
 

N°394 IC NB10 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Salade de pâtes à l’italienne 



CAROTTE CASCOT

2gr
3gr

I10c

Rfirfration
rtq f"5l€S
HO PC.

CALIBRAGES

A B c

50 gr

5gr
10 gr

I
I

60 gr

10 gr
10 gr

1

1

80 gr
l0 gr
15 gr

1

1

ASSAISONNEMENT EN CHAINE VI NAIGRETTT(IIO8)

+
r{0N

NON

N0il

NON

NON

NON

NON

NON

tf

Prcduit

pRÉseruce D ALLE RcÈru ES
Floglenent UE 69./2o1

OatE

a ca NON

NON
Gluten

Crustacés

GuTs

Poissons

Àrachides

Sola

:3'1

F..rrls à ccii,:'
Cé\e,,

i\,1c u ia'Ce

Sésanre

.Ành 5;if5"g-i 5jifites I

à

à.

Composition pourl. portion

Prêsentation en : Assiette

CAROTTT RAPEE

GRUYERT en DES

RAISIN SEC

DECORATION

SALADE (feuille)
ORANGE ( rondel'le)

æMPOSANTS



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait x Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
 
Composants : 
Citron vert 
Concombre 
Coriandre fraiche 
Cumin moulu 
Menthe fraiche 
Oignon rouge 
Tomate 57/67 
Yaourt lait entier 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Décoration : 
 

Calibre 
A 
 

0.01kg 
1kg 
0.01kg 
0.01kg 
0.006kg 
0.2kg 
0.3kg 
0.5kg 
 
 
 
 
 
 

Calibre 
B 
 

 
 

N°454 IC NB10 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Raita de concombre 



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Aucune présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait  Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
 
Composants : 
Jus de citron 
Basilic  
Huile olive 
Tomates concassé 
Melon jaune 
Poivre blanc 
Sucre poudre 
Tomate dès 
 
 
 
Décoration : 
 

Calibre 
A 
 

0.007L 
0.006kg 
0.05L 
0.4kg 
1.2kg 
0.002kg 
0.01kg 
0.1kg 
 
 
 
 
 

Calibre 
B 
 

 
 

N°467 IC NB10 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Gaspacho tomate melon 

basilic 



tl lr
CAROTTE AU CITRON

4L

]

PRESENCE D'ALLERGENES

'$iynu

trs
s

*s

F.:r'.i:r'rcr:r iiE : i3a ila.
Produit Date

s sa
fen a

sonnement
brication: c :'

'i,. !

-': -. :'

:.'al. -:i;S

r,

r) nssarsoNNEMENT EN cHANE AUCUN

Composition pour1. portion

Prêsentation en: Assiette

COMPOSANÏS

CAROTTE RAPTE

SAUCE CTTRON (411)

DECORATIO N

SALADE CISELEE (feuil1e)
CITR0N (rondel 1 e)

B Ï GARREAU

NON

NON

OUI

NON

NON

Rfuflbation
&ç rcstes

r-to. Pc

NON

NON

NON

NON

NON

CALIBRAGES

A B C

60 gr

10 gr

1

1

j/2

80 gr

15 gr

1

1

1/?

100 gr

i5 gr

1

1

7/2

oEs

A 0 7 r 6 100c

B 0 r
c
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TREVISE

f.

-\

PRESENCE D'ALLERGENES
Rc.rlt!i,t:n!. UE 4 169 ?C1 "

DateProduit

n
cat on:

GrUlCf-

îe.is
Da sscrs
i:.ac. :e s

Sca

:":: .'( ; ::::i r::

îiq2 ^- t

. : ,..-

ASSAISONNEMENT EN CHANE : VINAIGRETT

Composition pour I portion

Prâsentation en Bo]

DECORATIO N

COMPOSANÏS

TREVISE

R0uflÈation
dzs rcstes
r-to. PC.

OUI l*+
CALIBRAGES

A B c

40 gr 60 gr B0 gr

lt?rDES

5cA 0 0 lgr
5cB 0 0 lgr

?or 10cc 0 0

N



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten x Fruits à coque  

Crustacés  Céleri x 

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait x Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
 
Composants : 
 
Mozza bille 
Semoule moyenne 
Concombre 
Tomates confites 
Oignons 
Citron 
Huile d’olive 
persil 
 
 
Décoration : 
 
 
 

Calibre 
A 
 

 
0.4 kg 
0.2 kg 
0.15 kg 
0.1 kg 
0.1 kg 
0.1 kg 
0.1l 
0.005kg 

Calibre 
B 
 

 
 

N°613 IC NB 10 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Taboulé à l’italienne 



N' 61 r_rL
TOTIATE EN SALADE

Ù

PRESENCE
Reglemcnt

D'ALLERGENES
uE 1169 2011

RfuËbation
drs r"stes
HO. PC

OUI NON

NON

NON

NON

CALIBRAGES

A B c

60 gr

1

2

2

80 gr

I
2

2

100 gr

1

L

2

+ ASSAISONNEMENT EN CHANE VINAIGRETTE (qO8

ri.r i ..1

t'
I}

.flqt"r"*

$t

{e$ç 4
JÈ, ,

Ptoduit

sa
en cat

Dâæ

;-.... _- ^^^ .

il:_:a.cr, X
Sl-.:--^,.

^'l:- S.l ',.1:i r. I .'rS rl-

NON

NON

NON

Glute"

Crustaci-'s

lufs
rcisso'rs

.\rach iale s

Soja

-3 1

Composition pour.1. portion

Prâsentation en: Assiette .

MMPOSANTS

TOÈ'IATE en RONDELLES

DECORATION

SALADE cISELEE (feuille)
PERSIL HACHE (pincée)

ECHAL0TE HACHEE (pincée)

uftæs

A 0 0 3gr 15c
B 0 0 4gr 20c
c 0 0 5or 25c



A : PORTION ADULTES      B : PROTION ENFANTS 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 

 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait X Mollusque  

 

Réutilisable 

Des restes 

H .O     P.C 

 

Composition pour 10 

portions : 

pastèque 

feta 

menthe fraiche 

olive noire 

huile olive 

 

 

 

 

 

 

 

 

Décoration : 

Salade feuilles 

Menthe pincées 

Calibre 

A 

1kg 

0.200kg 

p.m 

0.050kg 

0.050kg 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

10 

20 

Calibre 

B 

 

N°70 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Salade pastèque feta  
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Muh Date

Gluten

Crusùacés

Èub
Poissons

Arachirles

Soja

Lait

Fruits à coque

Céleri

Moutarde ll
Sésame

Anh sulfureux. sulfites lj
Lupin

MollLrsorrpc
A5SAISOTII{EM€I{T EN CFIÂilË


