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N°161 IC NB
Plé mo nta ise A : PORTION ADULTES B : PROTION ENFANTS
Réutilisable | Composition pour portion : | Calibre | Calibre
Des restes A B
H.O , P.C |Composants:
Pomme de terre 1 KG
emmental 0.100KG
jambon 0.100KG
cornichon 0.050KG
tomate 0.100KG
oeuf 0.100KG
mayonnaise 0.200KG
LIPIDES | GLUCIDES | PROTIDES | CALORIES i .
A Décoration :
Feuille de salade 10U
B olive 10U
Présence d’allergenes
Gluten Fruits a coque
Crustacés Céleri
CEufs X | Moutarde X
Poissons Sésame
Arachides Anh. Sulfureux, sulfites
Soja Lupin
lait X | Mollusque

R | ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




N°191 IC NB
V@lOUté de cresson A : PORTION ADULTES B : PROTION ENFANTS
Réutilisable | Composition pour portion : | Calibre | Calibre
Des restes A B
H.O , P.C | Composants:
Velouté de cresson (boite) | 0.400KG
eau 2L
LIPIDES | GLUCIDES | PROTIDES | CALORIES ; .
A Décoration :
Creme fraiche épaisse 0.050KG
B
Présence d’allergenes
Gluten X | Fruits a coque
Crustacés x | Céleri X
CEufs X | Moutarde
Poissons X | Sésame
Arachides Anh. Sulfureux, sulfites
Soja X | Lupin
lait Mollusque X

R | ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




N°198 IC NB
Sa |a d e h 3 riCOtS verts A : PORTION ADULTES B : PROTION ENFANTS
Réutilisable | Composition pour portion : | Calibre | Calibre
Des restes A B
H.O , P.C |Composants:
Haricots verts 1 KG
échalote 0.200KG
vinaigrette (408) 0.010L
LIPIDES | GLUCIDES | PROTIDES | CALORIES i .
A Décoration :
Feuille de salade 10U
B Tomate en quartier 0.120KG
Présence d’allergenes
Gluten Fruits a coque
Crustacés Céleri X
CEufs Moutarde
Poissons Sésame
Arachides Anh. Sulfureux, sulfites
Soja Lupin
lait Mollusque

R | ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




N°199 IC NB
Cré m e d e poti r‘o n A : PORTION ADULTES B : PROTION ENFANTS
Réutilisable | Composition pour portion : | Calibre | Calibre
Des restes A B
H.O , P.C |Composants:
potiron 0.150KG
chataigne 0.250KG
oignon 0.200KG
creme liguide 0.020L
muscade 0.001KG
Huile de colza 0.002L
Eau 0.018L
ail 0.020KG

LIPIDES | GLUCIDES | PROTIDES | CALORIES
A
B
Présence d’allergenes
Gluten Fruits a coque X
Crustacés Céleri
CEufs Moutarde X
Poissons Sésame
Arachides Anh. Sulfureux, sulfites
Soja Lupin
lait X | Mollusque

Décoration :

R | ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




POTAGE PARMENTIER
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COMPOSANTS

EAU

POIREAUX

POMME de TERRE
MARGARINE

DECORATION

AlB]|C

25 cl
50 gr
80 gr
5 gr
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TABOULE ] .
Réutiisation Composition pour 1 portwon CALIBRAGES

des restes Présentation en Assiette
HO PC. A B C
COMPOSANTS
NON | NON SEMOULE COUSCOUS 30 gr
NON | NON TOMATE 20 gr
NON | NON || POIVRON 10 gr
NON | NON OIGNON 10 gr
‘NON | NON PERSIL HACHE (pincée) 1
NON | NON MENTHE HACHEE (pincée) 1
NON | NON JUS DE CITRON 5qgr
NON | NON HUILE D'OLIVE 7 gr

DECORATION
*éﬁ"?ggﬁ?gg'ﬁgﬁ : NON |NON || SALADE (feuille) 1
eS| UPIDES NON |NON || OLIVE NOIRE 1
A
B | o 7
¢ = ASSAISONNEMENT EN CHAINE © AUCUN




N® 334

ASSIETTE DE CHARCUTERIE

UE 1169/2011

Date

Assaisonnement
en fabrication : Gluten
; UPIDES It . Crustaces
Oaufs
A 9gr |19 gr| 0 gr] 210c Péiseans
B | 14qr |28 gr| 0 qr| 310¢ | Arachides
C s
Lait

Fruits a coque
Celen
Moutarde
Sésame

Anh. sulfureux. suffites og
Lupin

Mollusques

Réutilsation
des restes
{ N
NON NON
NON NON
NON NON
ouI NON
ouI NON
OUI NON
NON NON

Composition pour.l portion
Présentation en: Assiette

COMPOSANTS

SALAMI
PATE FERMIER
ROULADE PIMENTS

DECORATION

DEMI CORNICHON

PETIT OIGNON VINAIGRE
OLIVE VERTE

SALADE VERTE (feuille)

CALIBRAGES

A|lB|C

20 g1 20 gr
20 g1 30 gr
10 g1 20 gr

_ = =N

m ASSAISONNEMENT ENCHAINE :  AUCUN
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[ (N" 36 C
OEUF MAYONNAISE Réutilsation Composition pour.1 portion CALIBRAGES
Présentation en Assiette
COMPQOSANTS
DEMI OEUF 2 3
MAYONNAISE (401) 20 gr | 30 gr
DECORATION
ggs?:ggogggl{ggt = SALADE CISELEE (feuille) il 1
rication : uten its
= r — Crustacés f;:'.::awq"e OUI | NON || TOMATE (quartier) 1 1
Qeufs X Moutarde R
A |6 gr|30 gr| 0 00 ¢ Poisaons e
B [9gr|40 gr| O 00 c| Amchides Anh. sulfureux, suffites Jr
Soja Lupin
C o Molusques ) ASSAISONNEMENT ENCHANE - AUCUN




A

B

LIPIDES

GLUCIDES

PROTIDES

CALORIES

Présence d’allergenes

Gluten X | Fruits a coque
Crustacés Céleri

CEufs Moutarde

Poissons X | Sésame

Arachides Anh. Sulfureux, sulfites
Soja Lupin

lait X | Mollusque

Décoration :

N° 634 IC NB 100
Saumon fumé toast et beu rre A : PORTION ADULTES B : PORTION ENFANTS
. Réutilisable | Composition pour portion : | Calibre | Calibre
aux zestes de citron Des restes A .
H.O 4, P.C |Composants:
Saumon fumé 7kg
100unit
1kg
5 unit

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




