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Compositron pou r.1 port ion

Prâsentatron en Assiette

MMPOSANTS

CELERI RAVE

CAROTTE RAPEE

TOMATE en QUARTIERS

SAUCE REMoULADE (402)

DECORAT!O N

0LIVE (pièce)

PERSIL (pincée)

A B
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ASSAISoNNEMENT EN CHANE : AUCUN

Rluftation
ùs cstcs
HO PC.

Composition pour..1 portion

Prêsentation en : .Ravier.. .

cHAilPIG]{0NS (bolte)

IT,|AYoNNAISt (401)

DECORATION

TREVISE ou LAITUE (feuille
CI TR0N CANELLE (rondel't e )

æMPOSA{TS

CALIBRAGES

A B c

60 gr

l0 9r

2

I

80 gr

15 9r

2

IfurE uaæ!t rrEE irlf,fi
A 0 10 qr 4sr 110c

B 0 15 or 5or l60c
c



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 

 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs x Moutarde x 

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait x Mollusque  

 

Réutilisable 

Des restes 

H .O     P.C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Composition pour portion : 

 

Composants : 

 

Pomme de terre 

emmental 

jambon 

cornichon 

tomate  

œuf 

mayonnaise 

 

Décoration : 

Feuille de salade 

olive 

Calibre 

A 

 

 

1 KG 

0.100KG 

0.100KG 

0.050KG 

0.100KG 

0.100KG 

0.200KG 

 

 

10 U 

10 U 

 

 

 

 

 

 

Calibre 

B 

 

 

 

N°161 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Piémontaise  



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 

 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten x Fruits à coque  

Crustacés x Céleri x 

Œufs x Moutarde  

Poissons x Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja x Lupin  

lait x Mollusque x 

 

Réutilisable 

Des restes 

H .O     P.C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Composition pour portion : 

 

Composants : 

 

Velouté de cresson (boite) 

eau 

 

 

 

 

 

 

Décoration : 

Crème fraiche épaisse 

Calibre 

A 

 

 

0.400KG 

2 L 

 

 

 

 

 

 

 

0.050KG 

Calibre 

B 

 

 

 

N°191 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Velouté de cresson 



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 

 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri x 

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait  Mollusque  

 

Réutilisable 

Des restes 

H .O     P.C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Composition pour portion : 

 

Composants : 

 

Haricots verts 

échalote 

vinaigrette (408) 

 

 

 

 

 

Décoration : 

Feuille de salade 

Tomate en quartier 

Calibre 

A 

 

 

1 KG 

0.200KG 

0.010L 

 

 

 

 

 

 

10 U 

0.120KG 

 

 

Calibre 

B 

 

 

 

N°198 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Salade haricots verts 



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 

 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque x 

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde X 

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait x Mollusque  

 

Réutilisable 

Des restes 

H .O     P.C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Composition pour portion : 

 

Composants : 

potiron 

châtaigne 

oignon 

crème liquide 

muscade 

Huile de colza 

Eau 

ail 

 

Décoration : 

 

Calibre 

A 

 

0.150KG 

0.250KG 

0.200KG 

0.020L 

0.001KG 

0.002L 

0.018L 

0.020KG 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Calibre 

B 

 

 

 

N°199 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Crème de potiron 



hf 223 IC NB

POTAGE PARI'IENTIER

en cat
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fu3
erffie
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mposition pour.1. portion
Présentation en: Bo.l

COMPOSANIS

DECORATION

Co

IAU

POIREAUX

P0MME de TERRE

MARGARTNE

Rfirftation
dr< rcstes
HO. PC.

NON

0ur

OUI

OUI

ASSAISONNEMENT EN CHANE

CALIBRAGES

A B c

25 cl
50 gr
80 gr
5gr

rfl'llE uPto€s

A zgr 4gr 20 qr 130 c
B

c



N',ra IC

REPRESENTATION DU CALI

110

Compositron pour 1 portron

Prêsentatron en Assiette

COMPOSANTS

SE},IOULE COUSCOUS

TOI'{ATE

POTVRON

OIGNON

PERSIL HACHE (pincée)
MENTiJtr IIACHEE (pincée )

JUS DE CITRON

HUIi,E D'OLIVE

DECORATIO N

SALÀDE ( feullle)
OLIVE s*OI RL

Rédilbation
drc. rCSteS

HO. PC.

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

TABOULL

ASSAISONNEMENT EN CHAINE . AUCUN

CALIBRAGES

A B c

30 9r
20 gr
10 gr
10 9r

1

I

5gr
7gr

1
I

,l
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CALIBRAGES

A B c

20 gr

20 gr

10 gr

2

1

1
I

i

20 gr

30 9r
20 gr

Rftrflbation
de< restcs

HO. PC

ad

I
,{

t

I
.f NON

NON

NON

NON

NON

NONr\ t
-t

r\
I

t)

Muit

s sonnemn
bricatio Gluten

Crustacés

Gub
Poissons

Arachrdes

sqa
Lait

OUI

OUI

OUI

NON

NON

NON

NON

NON

en n

210c

Fruits à coque

Céleri

Moutarde

Sésame

Anh. sulfureux. sutfrtes r(
Lupin

Mollusques r| nssarsoNNEMENT EN cHATNE : AUCUN

ASSIETTE DE CHARCUTERIE Composition pour.1. portion

Présentation en : Assi.ette

æMPOSANTS

SALAJ'1I

PATT FERMI TR

ROULADI PIMINTS

DECORATIO N

DEMI CORNiCHON

PTTIT OIGNON VINAIGRE

OLIVE VTRTE

SALADE VERTT (feuille)

ltttIEs :ruoics

A 9gr 19 gr ogr
B I 4qr 28 or 0or 31 0r
c



N. 346 IC

OEUF I'IAYONNAISE

en fa
sonneflEnt
brication :

NON

NON

RfirflÈation
des restcs

HO. PC.

OUI

NON

NON

OUI

NON

NON

Mun

Gluttn

CruSaces

Quls
Ptissons

Aiaûtdes
so,e

Lait

x

Fruils â coqtn
Cden
Moutarde 13

Sésame

&ttt. sutfureux, sjfites .l
Lryrn
iilollusques ASSAISONNEMENT EN CHAINE : AUCUN

Composition pour.l portion

Prêsentation en Assiette

DIMI OEUF

MAYoNNATST (401)

DECORATION

SALADE CISELET (feuille)
T0MTE (quartier)

æMPOSANTS

CALIBRAGES

A B c

2

20 gr

1

1

3

30 gr

1

1uPto€s Itæ

A 6gr 30 gr 0 300 c

B 9gr 40 gr 0 f00 c

c



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PORTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 

 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten x Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons x Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait x Mollusque  

 

Réutilisable 

Des restes 

H .O     P.C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Composition pour portion : 

 

Composants : 

 

Saumon fumé 

Toast 

Beurre 

Citron 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Décoration : 

 

 

 

Calibre 

A 

 

 

7kg 

100unit 

1kg 

5 unit 

Calibre 

B 

 

 

 

N° 634 IC NB 100 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Saumon fumé toast et beurre 

aux zestes de citron 


