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Composition pour1. portion

Prêsentation en: Assiette

COMPOSANÏS

CAROTTE RAPTE

SAUCE CTTRON (411)

DECORATIO N

SALADE CISELEE (feuil1e)
CITR0N (rondel 1 e)

B Ï GARREAU

NON

NON

OUI

NON

NON

Rfuflbation
&ç rcstes

r-to. Pc

NON

NON

NON

NON

NON

CALIBRAGES

A B C

60 gr

10 gr

1

1

j/2

80 gr

15 gr

1

1

1/?

100 gr

i5 gr

1

1

7/2

oEs

A 0 7 r 6 100c

B 0 r
c



N- 11 tltr
CELERI REIVIOULADE CALIB R AGES

C

arrr

60 gr

10 gr
B0 gr 100;tt
15 gr 20

**
àrÀ.,

;TqESENJCE ] A.I-I-5RGE'.' .=--
:l.r' ,.i../,,ii ,.: 

- :.:!:r il

Ptoduit Date

ssa nt
Senf ca t n 1

1

1
l.

1

1

i

\
x
I

1

1

i

I assnrsoNNEMENT EN cHATNE AUCLIN

Compositron pou r .1 port iorr

Prêsentation un AssjeLte

MMPOSANTS

CELIRI RAVE

SAUCE REMoULADE (402)

DECORATIO N

SALADE (feui11e)

IOMATE (rondel 1e)

PERSIL HACHT (pincée)

Rfuflbation
des restes

l-r.o. PC.

NON

NON

NON

NON

++

NON

NON

NON

NON

NON

NON

A B

FH'lrtq uPrDEs ln rrrrn{cnnrs
A. 0 12 grl 4 qrl teoc
B 0 1s qrl o qrl tooc
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           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 

 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait  Mollusque  

 

Réutilisable 

Des restes 

H .O     P.C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Composition pour portion : 

 

Composants : 

Betterave en cube 

vinaigrette 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Décoration : 

Quartier de tomate 

Feuille de salade 

Brin de ciboulette 

Calibre 

A 

 

0.800kg 

0.070 L 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

0.120kg 

10 U 

20 U 

 

Calibre 

B 

 

 

 

N°137 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Betterave en salade 



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten x Fruits à coque  

Crustacés  Céleri x 

Œufs x Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait x Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
 
Composants : 
 
poireau 
chou-fleur 
fond de volaille 
crème fraiche 
œuf coulé jaune 
 
 
 
Décoration : 
cerfeuil 

Calibre 
A 
 

 
1 KG 
2KG 
0.100KG 
1KG 
0.100KG 
 
 
 
 
PM 
 
 
 
 

Calibre 
B 
 

 
 

N°184 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Velouté Dubarry 



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait x Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
 
Composants : 
 
lentilles 
oignon 
carotte 
crème fraiche 
poitrine fumée 
 
 
 
Décoration : 
cerfeuil 

Calibre 
A 
 

 
0.500KG 
0.250KG 
0.100KG 
0.200KG 
0.200kg 
 
 
 
 
0.050kg 
 
 
 
 

Calibre 
B 
 

 
 

N°194 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Crème de lentilles 



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 

 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque x 

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde X 

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait x Mollusque  

 

Réutilisable 

Des restes 

H .O     P.C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Composition pour portion : 

 

Composants : 

potiron 

châtaigne 

oignon 

crème liquide 

muscade 

Huile de colza 

Eau 

ail 

 

Décoration : 

 

Calibre 

A 

 

0.150KG 

0.250KG 

0.200KG 

0.020L 

0.001KG 

0.002L 

0.018L 

0.020KG 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Calibre 

B 

 

 

 

N°199 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Crème de potiron 



RfulËation
ùs r:stcs
HO. PC.

Composition pourl. portion

Prâsentation en : ..Ravier:

æMPOSANTS

POiilIES DE TERRE EN DES

TO|,|ATES EN QUARTIERS

POIVRON EI{INCE

SAUCISSE EiI ROT{DELLES

C0NC0I|ERE EN CUBES

SAUCE REI'OULADE (402)

DECORATION

SALADE (feuille)
0LIvE (pièce)

OUI

N01{

NON

OUT

r{0N

NON

NON

NON

llF,1, I td tl
SALADE PIEI'IONTAISE

ASSAISONNEMENT EN CHAJNE

CALIBRAGES

A B c

40 gr
20 gr
10 9r
10 gr
20 gr
15 9r

I
I

30 gr
30 gr
10 gr
15 gr
20 gr
15 gr

I
I

,10 gr
40 gr
10 gr
1.5 gr

20 gr
15 gr

1

1



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 

 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten x Fruits à coque  

Crustacés  Céleri x 

Œufs x Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait x Mollusque  

 

Réutilisable 

Des restes 

H .O     P.C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Composition pour portion : 

 

Composants : 

 

Velouté de champignon 

eau 

 

 

 

 

 

 

 

Décoration : 

 

Calibre 

A 

 

 

0.200KG 

2 L 

 

 

 

 

 

Calibre 

B 

 

 

 

N°249 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Velouté de champignon 



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten x Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait x Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
 
Composants : 
Pâtes farfalles 
tomate 
oignon rouge 
menthe (bouquet) 
parmesan râpé 
huile d’olive 
sel fin 
poivre gris moulu 
 
 
Décoration : 
Feuille de salade 
Olive noire 

Calibre 
A 
 

0.600KG 
0.200KG 
0.050KG 
1 U 
0.100KG 
0.001L 
0.003KG 
0.001KG 
 
 
 
10 U 
10 U 
 
 
 
 
 
 

Calibre 
B 
 

 
 

N°258 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Pâtes à l’italienne 



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 

 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait x Mollusque  

 

Réutilisable 

Des restes 

H .O     P.C 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Composition pour portion : 

 

Composants : 

 

Gousse d’ail 

Crème liquide 

Sel/poivre 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Décoration : 

 

 

 

Calibre 

A 

 

 

30 unit 

80 cl 

PM 

Calibre 

B 

 

 

 

N°283 IC NB10 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Crème d’ail 
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Compositron pou r .1 port ion

Prâsentatron en: Ravier

COMPOSANTS

DEMI OEUF

MCHE

SAUCE REI'T0ULADE (402)

DECORATIO N

BETTERAVT (filament)
PAPRIKA (pincée)

SAUCE

Gluten

Crustacés

Qufs
Porssons

Arachides

Sop

Leit

Frurts â coque

Celeri

Moutarde f
Sésame

Anh. zulfureux, zullTles

Luprn

Mollusques

ASSAISONNEMENT EN CHAJNE : AUCUN

CALIBRAGES

A B c

2

20 gr

15 gr

1

1

2

20 9r
15 gr

2

20 gr
20 gr

1

i
I
1Effi uPlo€s

A 6qr 21 qr 0 2?0c
B 5or 21 qr 0 22Oc
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RfuËation
ô< rcstes
HO. PC.

æMPOSANTS

DECORATION

CALIBRAGES

A B C

Composition pour.l portion

Prèscntation en:

illIs
olttt8
cnut mlcEt
xoII Dr ntSclDE
CIDOIrI,Ift'l (outl.
DXilrrr
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50c
50c

250 C
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A

B
c



SARDINE A I.A TOI'IATE Composition pour.l portion

Prâsentation en Ass 1e.tte

SARDINE - TOMATE (30 sr)

DECORATION

SALADE (feu'itle)
CiTRON (rondelle)

æMPOSANTS

RÉutibation
des rcstcs
FI.O PC.

OUI

+
NON

NON

NON

NON

NON

N.

Fruits à coque

Cébri

Moutade

Sésame

Anlr. sulfureru, srlfites

Luprn

I'lolhsques

CALIBRAGES

A B C

2

1

1

3

1

I

ASSAISONNEMENT EN CHANE : AUCUN

Muî

cat
txtlEs IJPIGS :Arres

A I 2gr 7gr o9r 11 0c

B 189r 1 0gr ogr 1 60c

c

Gluten

Crustacôs

&ufs
Pclissons ll
Ars$ires
sda
Lait



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 

 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri x 

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait  Mollusque  

 

Réutilisable 

Des restes 

H .O     P.C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Composition pour portion : 

 

Composants : 

 

Poitrine fumée 

Haricot vert 

Navet 

Carotte  

Céleris branche 

Chou vert 

Pomme de terre 

Poireau 

Gros sel 

Poivre 

Décoration : 

Cerfeuil  

Calibre 

A 

 

 

0.1kg 

0.1kg 

0.1kg 

0.25kg 

0.1kg 

0.1kg 

0.3kg 

0.2kg 

PM 

PM 

 

¼ bot 

Calibre 

B 

 

 

 

N°418 IC NB10 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Potage cultivateur 



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 

 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten X Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons X Sésame X 

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites X 

Soja X Lupin  

lait  Mollusque  

 

Réutilisable 

Des restes 

H .O     P.C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Composition pour portion : 

 

Composants : 

Chou chinois frais 

Huile 

Huile sésame 

Sauce nuoc mam 

Sauce soja 

Sel fin 

Sésame graine 

Vinaigre riz blanc chinois 

 

 

 

 

Décoration : 

 

Calibre 

A 

 

0.950KG 

0.030L 

0.010L 

0.022L 

0.030L 

0.001KG 

0.030KG 

0.020L 

 

 

 

 

 

 

Calibre 

B 

 

 

 

N°449 IC NB10 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Chou blanc Tokyo 



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait x Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
 
Composants : 
Citron vert 
Concombre 
Coriandre fraiche 
Cumin moulu 
Menthe fraiche 
Oignon rouge 
Tomate 57/67 
Yaourt lait entier 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Décoration : 
 

Calibre 
A 
 

0.01kg 
1kg 
0.01kg 
0.01kg 
0.006kg 
0.2kg 
0.3kg 
0.5kg 
 
 
 
 
 
 

Calibre 
B 
 

 
 

N°454 IC NB10 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Raita de concombre 


