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Muh Date

Gluten

Crusùacés

Èub
Poissons

Arachirles

Soja

Lait

Fruits à coque

Céleri

Moutarde ll
Sésame

Anh sulfureux. sulfites lj
Lupin

MollLrsorrpc
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20c

40c
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I'lEL0l{ Composition pou r.l. portion

Prêsentation en : .ôSS.i.e.tte..

MEL0N (1 part)

DECORATION

æMPOSANTS

NON

Rfuhtion
d:q ltstes
HO PC

NON

CALIBRAGES

A B c

100 gr 150 gr 200 gr

PRESENCE O'
Flc.ttomcnt LIE

atteRcÈrues
1 169,/201 1

Prcduit Date

en a cat GIuter-.

Crustaces

Gufs
Poissons

Àr'ach iCcs

Soia

Lar t

rluils à :ccue
Cëte,

Sésa r,e
Anir 5çif1.9;y g;-rr'gç

f.lo usc,.e,c ASSAISONNEMENT EN CHAJNE



N' roz tr!_J l_J
BETTERAVE EN SALADE

ssa

PRESENCE D'ALLERGENES
1t' : .,1 , ": 

,-

enf cat on . VINAI

Prrduit

ri:..'s
:):r ss:"s

S: :

Oiæ

". slr,. :..

' :1. :,. À

ra I
100c

I 20c

ASSAISONNEMENT EN cl-IANE : AUCUN

A 0 8 6

B 0 0 7

0 0 I 1 30c

Composition pour..l portion

Prêsentation en' Assiette

BETTERAVES en CUBES

VINAIGRITTE ( 408)

DECORATIO N

SALADT (feuille)
MIMOSA

æMPOSANTS

RfilflËation
dcs rcst€s
Ft o. Pc.t+
NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

OUI

CALIBRAGES

A B c

80 gr

10 9r

I
i5 gr

100 gr

l5 gr

I
15 gr

120 9r
l5 gr

I
i5 gr



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait  Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
10 
Composants : 
Pastèque 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Décoration : 
 
 

Calibre 
A 

 
2kg 
 

Calibre 
B 
 

 
 

N°170 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Pastèque 



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait X Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
 
Composants : 
tomate 
mozzarella 
huile olive 
 
 
 
 
 
 
 
 
Décoration : 
Feuille de salade 
Basilic botte 
vinaigre balsamique 

Calibre 
A 
 

1 KG 
0.200kg 
0.005 L 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
10 U 
2 U 
0.005 L 
 

Calibre 
B 
 

 
 

N°180 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Tomate-mozzarella 
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Composition pourl. portion

Prâscntation en : Assiette...

RTZ

TÛIATE en QUARTIERS (3)

P0rvRoN (3)

vINAIGRTTTE sur RIZ (408)

DECORATION

SALADE (feuille)
0LIvE (pièce)

æMPOSANTS

13gr

0ur

NON

N01{

NON

NON

NON
VIen eat

l'f 2r8 IC

RIZ-TOI.IATI-POIVRON

ASSAISONNEMENT EN CHANE :

CALIBRAGES

A B c

60 gr

20 gr
l0 gr

20 gr

1

I

60 gr
40 gr
20 gr

20 gr

1

I
1

1

60

40

30

20

9r
9r
9r
gr



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites  

Soja  Lupin  

lait  Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
 
Composants : 
Asperge B 4/4 
Jambon de Bayonne 
 
 
 
 
 
 
 
 
Décoration : 
Feuille de salade 
Quartier de tomate 

Calibre 
A 
 

0.800KG 
0.300KG 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
10 U 
0.120KG 

Calibre 
B 
 

 
 

N°256 IC NB 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Asperge Bayonne 



N. 346 IC

OEUF I'IAYONNAISE

en fa
sonneflEnt
brication :

NON

NON

RfirflÈation
des restcs

HO. PC.

OUI

NON

NON

OUI

NON

NON

Mun

Gluttn

CruSaces

Quls
Ptissons

Aiaûtdes
so,e

Lait

x

Fruils â coqtn
Cden
Moutarde 13

Sésame

&ttt. sutfureux, sjfites .l
Lryrn
iilollusques ASSAISONNEMENT EN CHAINE : AUCUN

Composition pour.l portion

Prêsentation en Assiette

DIMI OEUF

MAYoNNATST (401)

DECORATION

SALADE CISELET (feuille)
T0MTE (quartier)

æMPOSANTS

CALIBRAGES

A B c

2

20 gr

1

1

3

30 gr

1

1uPto€s Itæ

A 6gr 30 gr 0 300 c

B 9gr 40 gr 0 f00 c

c



F1AOUEREAU - TOI'IATT

N 37L

ASSAISONNEMENT EN CHAINE : AUCUN

ssaenf cat
nt
on: Gtffi

CruoùÉés

euÈ
Poi$dts t
Arâdidos
So*t

Lan

Fnib à corye
Cdlsti

lbubrde
Sêiante
Att. sjûrreux, flffiB
Lr{in
ilolbsques

NB

rFto€s

A l2gr 9gr o9r 130c

B 189r 1 49r ogr 210c
c

Rfuflbation
ôs restes

Ito. PC

Composition pour. lportion
Présentation en :Ass iette

MAQUTREAU T0.tATr(ritet de 25 gr)

DECORATIO N

SALADE (feu i'l 1e )

0IGNON (roue1 les)

PTRSIL HACHE (pincée)

COMPOSANTS

OUI

NON

NON

NON

NON

NON

NON

NON

CALIBRAGES

A B c

2

I
2

I

3

I
2

I



 

 

           A : PORTION ADULTES  B : PROTION ENFANTS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 
 

B 

LIPIDES GLUCIDES PROTIDES CALORIES 

Présence d’allergènes 

Gluten  Fruits à coque  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Sésame  

Arachides  Anh. Sulfureux, sulfites x 

Soja  Lupin  

lait x Mollusque  

 

Réutilisable 
Des restes 
H .O     P.C 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Composition pour portion : 
 
Composants : 
 
Concombre 
Féta 
Huile d’olive 
Vinaigre 
basilic 
 
 
 
 
 
 
 
 
Décoration : 
 

Calibre 
A 
 

 
1kg 
0.5kg 
0.05kg 
0.03kg 
0.04kg 
 
 
 

Calibre 
B 
 

 
 

N°429 IC NB10 

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :  R 

Concombre féta 


