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N°70 IC NB
Sa |a d e pastéq ue feta A : PORTION ADULTES B : PROTION ENFANTS
- Réutilisable | Composition pour 10 Calibre | Calibre
Des restes | portions : A B
H.O , P.C | pasteque 1lkg
feta 0.200kg
menthe fraiche p.Mm
olive noire 0.050kg
huile olive 0.050kg
LIPIDES | GLUCIDES | PROTIDES | CALORIES
A
B V4 .

Présence d’allergenes Décoration :

Gluten Fruits a coque Salade feuilles 10

Crustacés Céleri . ,

Eufs Moutarde Menthe pincées 20

Poissons Sésame

Arachides Anh. Sulfureux, sulfites

Soja Lupin

lait X | Mollusque

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




N°97 IC NB
Sa|ade de blé A : PORTION ADULTES B : PROTION ENFANTS
Réutilisable | Composition pour 10 Calibre | Calibre
Des restes | portions : A B
poivron 0.100kg
tomate 0.100kg
mais 0.100kg
jambon en dés 0.120kg
emmental en dés 0.120kg
ciboulette Pm
vinaigrette 20cl
LIPIDES | GLUCIDES | PROTIDES | CALORIES
A
B

Présence d’allergenes Décoration :

Gluten X | Fruits a coque Ciboulette Pm

gﬁ:aCés :\:Aécl)irtiar = ~ Salade feuille 10

Poissons Sésame olive 10p

Arachides Anh. Sulfureux, sulfites X

Soja Lupin

lait X | Mollusque

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




N°131 IC NB
GaSpaChO de tomate A : PORTION ADULTES B : PROTION ENFANTS
Réutilisable | Composition pour 10 Calibre | Calibre
Des restes | portions : A B
H.O , P.C |tomate 1.100kg
poivron 0.200kg
oignon 0.200kg
ail 0.050kg
vinaigre de xéres 5 cl
basilic Pm
huile olive 5cl
sel, poivre Pm
piment Pm
LIPIDES | GLUCIDES | PROTIDES | CALORIES
A
B V' -
Présence d’allergenes Décoration :
Gluten Fruits a coque Feuille de basilic 10
Crustacés Céleri
CEufs Moutarde
Poissons Sésame
Arachides Anh. Sulfureux, sulfites X
Soja Lupin
lait Mollusque

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




N°160 IC NB
COnCOmbre é |a menthe A : PORTION ADULTES B : PROTION ENFANTS
Réutilisable | Composition pour portion : | Calibre | Calibre
Des restes A B
H.O , P.C | Composants:
Concombre 0.600KG
Menthe botte 1U
LIPIDES | GLUCIDES | PROTIDES | CALORIES i .
A Décoration :
Feuille de salade 10 U
B Tomate en quartier 0.120KG
Présence d’allergenes
Gluten Fruits a coque
Crustacés Céleri
CEufs Moutarde
Poissons Sésame
Arachides Anh. Sulfureux, sulfites
Soja Lupin
lait Mollusque

R | ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




N°170 IC NB
Pa Stéq u e A : PORTION ADULTES B : PROTION ENFANTS
Réutilisable | Composition pour portion : | Calibre | Calibre
Des restes |10 A B
H.O , P.C | Composants :
Pasteque 2kg
LIPIDES | GLUCIDES | PROTIDES | CALORIES
A
B ’ )
Présence d’allergenes Decoration :
Gluten Fruits a coque
Crustacés Céleri
CEufs Moutarde
Poissons Sésame
Arachides Anh. Sulfureux, sulfites
Soja Lupin
lait Mollusque

R | ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




POMME DE TERRE - CERVELAS

Assaisonnement

Produt

en fabrication : SA —

Pioes Jociefaones] o4

>

3 gr

- Crustacés
13 gr|15 grf190 c| G

4 gr

O(m

5 gr

s
16 gr]15 gn220 ¢ W

20 qr|15 260 c| Sea

N 211 1c | [ nB
Réutisation Composition pour.1 portion CALIBRAGES
des restes Présentation en: Ravier. ..
HO PC A B C
“ COMPOSANTS
NON fOUI |[POMME DE TERRE EN RONDELLES| | 80 gr | 80 gr |80 gr
NON |NON | |CERVELAS EN RONDELLES 10 gr | 20 gr |30 gr
NON [NON | [SAUCE PERSILLADE (410) 15 gr | 15 gr [15 gr
DECORATION
. Date
‘ NON | NON | |SALADE (feuille) 1 1 1
Fruits & cogue NON | NON | [CORNICHONS EN RONDELLES 1 1 1
Celeri (piece)
Moutarde > | NON | NON | [PERSIL HACHE (pincées) 1 1 1
'mﬂ.m ‘
tegn = ASSAISONNEMENT ENCHAINE :  AUCUN




IN 252 ] [uc ] my

MACEDOINE - TOMATE R:fs;ﬁzahon Composition pour 1. portion CALIBRAGES
stes Présentation en: Assi
- Assiette.
HO. PC. A B C
‘ ‘ COMPOSANTS
NON | OUI MACEDOINE 70 gr
NON | NON TOMATE en QUARTIERS (3) 20 gr
NON | NON || MAYONNAISE (401) 15 gr
DECORATION
Assaisonnement o - NON | Non || SALADE (feuille) 1
en fabrication :
T [ o S e NON | NON [| OEUF (rondelle) 1
A gr |15 gr|10 g 190c| Crmstaces Célen NON | NON OLIVE (piéce) 1/6
Ceufs L5 Moutarde =
Arachides Anh. sulfureux, sulfites &
C Soie o ' m ASSAISONNEMENT ENCHANE :  AUCUN




N° 615 IC NB 100
ROU |é de ja m bon au carottes A : PORTION ADULTES B : PROTION ENFANTS
7 . Réutilisable | Composition pour portion : | Calibre | Calibre
et celerl Des restes A B
H.O , P.C | Composants:
Jambon 2.5kg
Carottes 2.5kg
Céleri rave 2.5kg
Mayonnaise seau 1kg
Vinaigre balsamique 0.5L
Ciboulette 0.1kg
Cerfeuil 0.1kg
LIPIDES | GLUCIDES | PROTIDES | CALORIES
A
Décoration :
B

Présence d’allergeénes

Gluten Fruits a coque

Crustacés Céleri

CEufs X | Moutarde

Poissons Sésame

Arachides Anh. Sulfureux, sulfites X
Soja Lupin

lait Mollusque

ASSAISONNEMENT EN CHAINE :




